Aktionsbuffet

Kraftbriihe

mit Eierstich

LR

Bunte Blatt- und RohRostsalate der Saison
an verschiedenen Dressings
Bauernsalat mit Schafskdse und Tomaten
Farmersalat

Roher Schinken mit Melone
Saftige Tomate an Mozzarella
Réucherlachs und Forelle an Sahnemeerrettich

Schinkenrollchen

LR

Lende vom Schwein in Champignonrahmsofse
Gefiillte Hihnchenbrust mit Blattspinat
Lachsschnitte auf Rahmnudeln
Wildragout mit erlesenen Waldpilzen

Variation von frischem Marktgemiise

dazu reichen wir IThnen
Kroketten, Spdtzle, Reis und Kartoffelgratin

LR

Joghurt — Schmandcreme
Frischer Obstsalat und Eis

LR

Kdiseauswahl

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Brunchbuffet

Beginn ca. 11.00h mit einem reichhaltigen Friihstiicksbuffet

Ofenfrische Brotchen, Croissants und Baguette
Verschiedene Wurst- und Kdsesorten, Butter, Honig, Marmelade
Gekochte Eier und Riihrei mit wiirzigem Bacon
Cerealien, Joghurt und Quark,

Fruchtsdfte, Kaffee und Tee

Ab ca. 12.00h servieren wir Ihnen eine Auswahl von Spezialititen aus der SeehofKiiche
Kraftbriihe mit Einlage
SOR

Bunte Blatt- und Rohkostsalate der Saison
an verschiedenen Dressings

Roher Schinken mit Melone
Saftige Tomate an Mozzarella
Réucherlachs und Forelle an Sahnemeerrettich

LR

Lende vom Schwein in Pfefferrahmsofie
Zanderfilet vom Grill auf Zucchinigemiise
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsofe
Partyschinken

Variation von frischem Marktgemiise
dazu reichen wir IThnen
Kroketten, Spdtzle, Reis und Kartoffelgratin

LR

Joghurt — Schmandcreme
Frischer Obstsalat und Eis

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Buffet « Spezial »

Bunte Blatt- und Rohkostsalate der Saison
an verschiedenen Dressings
Rucolasalat, Farmersalat
Bauernsalat mit Schafskdse und Tomaten

Réucherfisch und Forelle an Sahnemeerrettich
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Roher Schinken an Honigmelone
Variation von_Anti — Pasti

LR

Saltimbocca vom Kalb
Cordon Bleue vom Schwein
Putengeschnetzeltes in fruchtiger Currysofle
Vberbackene Steaks vom Schweineriicken
Scampipfanne
mit Zucchini, Tomaten, Paprika, Auberginen und Pasta in Pesto — Sahne — Sofe
Medaillons vom Schwein im Baconmantel auf Pfefferrahmsofe

dazu reichen wir Ihnen
Variation von frischem Marktgemiise

Rets, Kroketten, Bandnudeln und Kartoffelgratin

FKOXR

Eisbombe
Auswahl an verschiedenen Cremes
Salat von frischen Friichten
Obstplatte

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Italienisches Buffet

Minestrone

LR

Bunte Blatt- und RohRostsalate der Saison
an verschiedenen Dressings

Thunfischsalat, Gefliigelsalat

Crevetten — Gemiisesalat

Roher Schinken mit Melone
Saftige Tomate an Mozzarella und Basilikum

Vitello Tonato — Putenbrust in ThunfischsofSe
Anti — Pasti — Gebratenes Gemiise in Olivendl

LR

Saltimbocca — Kalbsschnitzel mit Salbei und Schinken gefiillt
Piccata von der Hihnchenbrust
Spaghetti
an einer Auswahl von italienischen SofSen
Zanderfilet auf Zucchinigemiise
Rinderhiiftsteaks Venezia

Variation von frischem Marktgemiise

dazu reichen wir Ihnen

Rosmarinkartoffeln, Rostiecken, Kartoffelgratin
LR

Tiramisu, Amarettocreme,
Fruchtsalat und Eis

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Seehofbuffet

Tomatenessenz mit Pistaziennocken
FOR

Bunte Blatt- und Rohkostsalate der Saison
an verschiedenen Dressings
Leichter Gefliigelsalat
Shrimpssalat mit frischen Krdutern und Mozzarella
Roher Schinken mit Melone
Réucherlachs und Forelle an Sahnemeerrettich
Riesengarnelen im Zucchinimantel
Kaltes Roastbeef mit Remouladensofie
Gefiillte Champignons mit Schafskdse

HKOR
Lende vom Schwein im Speckmantel auf Pfeffersofe
Gefiillte Hihnchenbrust in LauchsofSe
Wildragout mit erlesenen Waldpilzen
Zanderfilet auf Zucchinigemiise
Kalbsriicken und Roastbeef mit Sauce Bernaise

Variation von frischem Marktgemiise

dazu reichen wir Ihnen

Kroketten, Nudeln, Reis und Kartoffelgratin
LR

Joghurt — Schmandcreme, Rote Griitze
Schokoladenmousse, frischer Obstsalat und Eis

LR

Kdiseauswahl

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Menii 1

Kraftbriihe

mit Eierstich und Gemiisejulien
LR
Jahreszeitlicher Salatteller
LR
Lende vom Schwein in Champignonrahmsofse
Gefiillte Hihnchenbrust mit Blattspinat

Rinderbraten an Burgundersofe

Variation von frischem MarKtgemiise
mit Mandelbutter und Sauce Hollandaise

dazu servieren wir IThnen
Kroketten, Spdtzle und Basmati - Reis

HKOR

Joghurt — Schmandcreme
mit frischen Friichten garniert

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Menii 2

Frischer Feldsalat
an Balsamico — Dressing
und Streifen von Raucherlachs

LR
Gefiilltes Rinderhiiftsteak,

Lende vom Schwein in der Kdse — Ei — Hiille
Deftiges Wildragout mit erlesenen Waldpilzen

Variation von frischem MarKtgemiise
mit Mandelbutter und Sauce Hollandaise

dazu servieren wir [hnen

Kroketten, Schupfnudeln und herzhaftes Kartoffelgratin

HOR
Eis

an heiflen Beerenfriichten
und Sahne

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Menii 3

(Cremesuppe
von frischen Kriutern
mit Sahnehaube

LR
Gegrillte Lachsschnitte

Geschmorte Wildschweinkeule mit Birne — Preiselbeeren
Rosa gebratene Barbarie - Entenbrust

Variation von frischem MarKtgemiise
mit Mandelbutter und Sauce Hollandaise
Apfelrotkohl

dazu servieren wir Ihnen
Kartoffelkrapfen, Butterspdtzle
und Basmati - Reis

FKOXR

Zimtparfait
an RumkKirschen

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Menii 4

Kraftbriihe

mit Leberspdtzle und Gemiisejulien

LR

Jahreszeitlicher Salatteller

LR

Seehof Schlemmerplatte
Steakvariation von Rind, Schwein und Lamm
mit Grilltomate und hausgemachter Krauterbutter

dazu reichen wir Ihnen

Pfeffer- und ChampignonrahmsofSe
Variation von frischem Marktgemiise
mit Mandelbutter und Sauce Hollandaise
Bohnenrillchen

dazu servieren wir Ihnen
Rostkartoffeln, Pommes Frites und Kroketten

LR

Salat von frischen Friichten
an Vanilleeis und Sahne

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Buffet “Aartal”

Kriautercremesuppe
FOR

Rohkost- und Blattsalate der Saison
Schafskdse mit Oliven, roten Zwiebeln und Balsamico
Variation von rohem Schinken, Farmerschinken und Mailinder Salami
Scampi im Zucchinimantel

HKOR
Filetspitzen in Eigelb gebacken
Schweinsvigerl
Rindersteaks “Venezia*“

Wildmedaillons im Speckmantel an Portweinsofe

dazu servieren wir [hnen
Kroketten, Spdtzle und Kartoffelgratin

Variation von frischem Marktgemiise

FHOR
Amarettocreme

Salat von frischen Friichten
Schwarzwilder Bisquitschnitten

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



Buffet “Kulinarisch”

Kraftbriihe mit Flidle

LR

Rohkost- und Blattsalate der Saison
Carpaccio vom gepoRelten Tafelspitz mit Vinaigrette
Variation von
hausgebeiztem Graved Lachs, Lachstartar und MaRrelenmix
Schweizer Chicoreesalat mit Orangenfilets und Shrimps
Tomate an Mozzarella und frischem Basilikum

LR

Pangasiusrollchen im Speckmantel
Maispoulardenbrust auf Paprikarahmsofse
Medaillons vom Rind unter der Senf — Zwiebel — Kruste
Lende vom Schwein am Stiick gebraten an Sauce Bernaise

dazu servieren wir [hnen
Spdtzle, Rostiecken, Reis und Kartoffelgratin

Variation von frischem Marktgemiise
FOR
Weifles Schokoladenmousse

Fruchtplatte
Eisbombe

Unsere Buffets reichen wir ab 20 Personen



